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CAIET DE SARCINI

Avand ca obiect

servicii de catering constand in furnizare si distributie masi calds pentru prescolarii si elevii din Scoala
Gimnaziala Iratosu, Comuna Iratosu, judetul Arad, Proiect finantat prin Programul national ,,Masa

sandtoasa”

Cod si denumire CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)
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INTRODUCERE

Prezentul Caietul de sarcini contine informatii specifice si cerinte minime solicitate de cafre
autoritatea contractanta de care contractantul va tine seama in vederea prestarii serviciilor.
Contractantii pot obtine informatii privind reglementirile obligatorii referitoare la protectia muncii,
la prevenirea §i stingerea incendiilor si la protectia mediului, care trebuie respectate pe parcursul
indeplinirii contractului §i care sunt in vigoare la nivel national, de la:
> Agentia Nationala pentru Protectia Mediului: http://www.anpm.ro/web/ guest/legislatie
» Ministerul Muncii si Justitiei Sociale: http://www.mmuncii.ro/j33/index.php/ro/legislatie
In cadrul acestei proceduri, respectiv in cadrul contractului, Comuna Iratesu indeplineste rolul de
autoritate contractants.
In cazul solicitarii unor certificiri specifice, acordate de organisme independente care ateﬂj
e

respectarea anumitor standarde de asigurare a calitatii, inclusiv privind accesibilitatea pentru persoan
cu dizabilitdfi, sau standarde ori sisteme de management de mediu, atestate, autorizari, certific
nationale, agremente tehnice, etc, autoritatea contractanti va accepta (acolo unde este cazul) fsi
certificate echivalente emise de organisme de certificare acreditate stabilite in alte state membre.

Nota 1 Orice activitate descrisa Intr-un anumit capitol din Caietul de Sarcini si nespecificatd expligit
In alt capitol, trebuie interpretatd ca fiind mentionatd in toate capitolele unde se consideri ci aceasta
trebuia mentionati pentru asigurarea indeplinirii obiectului acordului cadru.

2> Nota 2 In cazul in care exista neconcordante sau omisiuni in cuprinsul prezentului caiet de sarcinf
fata de prevederile legale, primeaza cele din urma.

> Nota Cerintele solicitate in prezentul caiet de sarcini sunt considerate ca fiind minimale bi
obligatorii.

INFORMATII DESPRE ENTITATEA CONTRACTANTA

Denumire: Comuna Iratosu

Cod de inregistrare fiscald: 3519534

Adresa: Comuna Iratosu, Str. Principala nr. 1, Judetul Arad;

Email primaria_iratosu@yahoo.com;

Tip contract: servicii

Cod CPYV principal: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev. 2)
Sursa de finantare: sumele defalcate din TVA pentru finantarea cheltuielilor descentralizate la nivelil
comunelor, oraselor, municipiilor, sectoarelor si Municipiului Bucuresti
Procedura aplicatii: proceduri proprie

Luéndu-se in considerare prevederile:

- Legii 98/2016 privind achiztiile publice

- Hotérérii Guvernului Roméniei nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie public#/acorduluicadru difh
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice
- Hotérarii Guvernului Roméniei nr. 1.171 din 30 decembrie 2025 privind instituirea Programuluji
nafional "Masa séindtoasd" in anul 2026;

- Ordinul pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului educatiei si cercetdrii §i al ministrului
agriculturii §i dezvoltirii rurale nr. 3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unititilor de invé;émam
preuniversitar incluse tn Programul national ,,Mas3 sinitoasd” in anul 2025
se va realiza achizitia de servicii de catering (masi calds) in cadrul Programului National ,Masgi
sandtoasd”
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NORMELE MINIME OBLIGATORII
care trebuie respectate In pregitirea mesei pentru pregcolari si elevi
1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazjl
méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invitimant sau la niveljil
unitdtilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animald sap nonanimali din care se prepard aceste méncéruri trebuie si respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi addugati In alimente.
2. Ceapa pregétitd in prima fazd a etapei de gétire nu se prijeste, ci se indbusé cu api.
3. Sarea iodatd utilizati trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in
alimente.
4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de mancare servite; de exemplu, la masa d
prénz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, de exemplu, supa cu galusti
friptura cu garniturd din paste fiiinoase, ci din legume.
5. Nu se vor permite ménc#rurile precum tocaturi prédjite. Oudle se recomandi a fi servite ca omlets Ia
cuptor.
6. Se recomanda imbogitirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din cruditati gi
addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.
7. Interdictia folosirii cremelor cu ous si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlgr
fierte nesectionate dupi fierbere.
8. Méncarea livrati trebuie gititi in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se In conditii sanitar
veterinare i pentru siguranta alimentelor, precum si In conditii igienico-sanitare si la temperaturj
corespunzitoare, conform legislatiei tn vigoare.

9. Unititile de invitimant in care se desfiigoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probg
din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.
NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publici:
1. ciorbd de legume;
2. supi de pui cu legume;
3. ciorbd de vicutd cu legume;
4. legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gritar;
5. méncare de mazire cu piept de pui/carne slabi de porc/vita,
6. pilaf cu legume i ficiitei de pui;
7. piure de morcov cu gritar de pui/carne slabi de porc;
8. piure de cartofi, salati cu piept de curcan;
9. méncare de varzd dulce cu fripturs la cuptor;
10. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;
11. orez cu legume si pui/carne slabi de porc/vita la tavi;
12. sufleu de broccoli cu branzi;
13. cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gritar;
14. tocand de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfecli si chiftelute de legume la cuptor;
16. omlétd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si branzi telemea;
17. sufleu de conopidi, broccoli si brnza la cuptor;
18. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;
19. ciuperci la cuptor umplute cu brénzi, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brinzi;
21. cartofi franfuzesti, la cuptor, cu branzi si ow;
22. quinoa cu legume;
23. sandvici cu unt, sunc, cascaval si legume - rosii, castravete, salatd;

24. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosati la gritar cu legume crude - gogosar,
varza, morcov.

e CD
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SPECIFICATII TEHNICE
1. Caracteristici generale
Se vor furniza:
a) masd caldi preparati conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate In pregatirga
méncarii pentru copii, prevazute mai sus;
1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentu
siguranta alimentelor i sunt péstrate pan la servire, dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de
minute de la livrare, in unitétile de invitimant preuniversitar, In conditii igienico-sanitare §i de siguranga
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.
1.2. In situatia desfisurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a gcolarizayii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate §i distribuite zilnic elevilor care nu participi lla
cursuri in unitatea de Invitimant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale fin
vigoare.
1.3. Ofertantii trebuie si introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:
b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de
transport, incluzind si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare|a
furnizirii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.
2. Evidenta cantitétilor solicitate, distribuite §i consumate
2.1. Fiecare unitate de Invéatamant beneficiard a Programului national ,,Masi sin#toasd® va tine eviden&a
cantititii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea p
portie, numérul de portii §i numarul de zile de gcoald, precum si evidenta numérului de copii.
2.2. Prestatorul autorizat/inregistrat §i unititile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentiu
siguranfa alimentelor vor pistra §i vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care si ateste
calitatea §i siguranta acestora, dupd caz; unitdtile de invifiméant au obligatia de a pastra avizele de
expeditie aferente fiecarei distribuii.
2.3. Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per categorje
de produs, in functie de situatia numérului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o va corela du
situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentafe
mentionate la pet. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de Ja
sférsitul anului intocmirii acestora.
3. Calitatea produselor
Produsele alimentare trebuie s respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiki
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile i
completérile ulterioare.
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerants la lactoza, gluten sau alte problemje
de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrani de
regim si cantitatea necesard se previd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru ﬁecajn
scoald si elev.
4. Siguranti §i perisabilitate microbiologici
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unititile scolare, respectjy
elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:
a) ziua producerii pentru masa caldi;
In situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produse
alimentare sunt péstrate, pand la servire, in spafii amenajate, in care sunt asigurate conditiile d
manipulare i depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privir
igiena §i siguranta produselor alimentare, conditii care s& poatd fi monitorizate si controlate.
Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pistrarea produselor alimentare Tn
conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de citre beneficiar
unitatea de invitdmant,
Produsele alimentare vor fi pastrate pani la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarga
prevederilor legale in vigoare.
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5. Conditii pentru transport si distributie
Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unititile scolare, respectiv elev siu
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.
6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranfa
alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea §i distributia produselor alimentare sunt obligate 3
detini certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sinatitii si al ministrului educatiei .
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de igienii, cu modificirile [si
completirile ulterioare, si fisi de aptitudini specifice activititii desfisurate sau echivalent,
conform Hotirdrii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sinititii lucritorilor, ¢u
modificérile §i completiirile ulterioare.
8. Ambalare, etichetare, marcare
Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmitorul elemert:
»~PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.
In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat
trebuie indeplinite urmitoarele cerinte:
a) pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publici se va indica la livrare, printr-un documeﬂlt
scris care insofeste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci alergii sau intolerante, jo
mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

b) pentru cele preparate fn regim propriu, respectiv masi calds, lista meniului va fi afisati la loc viziljﬁ‘l‘
si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaci alergii s
intolerante.

) LIVRARE
Contractantul va livra masa caldi la urmatoarele adrese:
- Scoala Gimnaziala Iratosu, Localitatea Iratosu nr. 547, comuna Iratosu, jud. Arad;
- Gradinita PN Iratosu, Localitatea Iratosu nr. 415, comuna Iratosu, jud. Arad

VALOAREA ESTIMATA

Valoarea totala estimata a achizitiei este de 433.941,72 lei fara TVA.
Valoarea estimata a fost calculata pentru de 186 de beneficiari (portii)/zi pentru o perioada de 157 zilg,
In limita unei valori zilnice de 16,5 lei/ beneficiar, inclusiv TVA, respectiv 14,86 lei fara TVA. Limit
valoricd, prevazuta de HG 1.171/2025, de 16,5 lei/ beneficiar inclusiv TVA, respectiv 14,86 lei f:
TVA, cuprinde pretul suportului alimentar, continand pretul materiei prime si al serviciilor de prepar.
a produselor i cheltuielile de transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseuril
rezultate ca urmare a furnizirii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul
deseurilor.

Limita valorica zilnica nu poate fi depasita.

=]

DURATA CONTRACTULUI

Durata contractului va fi de la data semnarii contractului pana la data de 31.12.2026.

MODALITATI SI CONDITII DE PLATA

Plata se face lunar, in functie de numirul de portii de masd caldd care au fost furnizate/servite si
confirmate de reprezentantii unitdtilor de invitimant fmputerniciti pentru aceastd activitate,
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Plata se efectueaza in termen de 30 de zile, cu respectarea prevederilor art. 36 din OUG nr. 34/200 D,
respectiv maxim 30 de zile de la data intririi sumelor in contul Autorititii contractante de la bugetul de
stat conform HG nr. 1.171/2025 privind instituirea Programului national , Masa sinitoasa”.

Proiectul este finantat prin Programul Programul national ,Masa sandtoasa”, drept pentru care
decontarea serviciilor prestate se va face in limitele bugetare alocate, In maxim 30 de zile de la data
primirii banjlor in cont, dar nu mai tarziu de 60 de zile de Ia receptionarea serviciilor. in conformitate
cu prevederile legale, factura va contine in mod obligatoriu codul/ codurile CPV aferent/e
achizitiei, previizut/e in nomenclatorul de referinti si mentionat in prezentul caiet de sarcini.

Modelul de contract pus la dispozitie eventualilor ofertanti se constituie Anexa la prezentul Caiet de
Sarcini -

Intocmit
Bandur Gheorghina
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